


MAGION JULEFROKOST 2026

Julen smager bedst, ndr den deles!
Invitér kolleger, venner eller familie til en stemningsfuld
julefrokost i MAGION, hvor vi sgrger for bdde maden og
de hyggelige rammer.

Vores kgkken har sammensat drets julemenuer med
udgangspunkt i julens velkendte smage, gode révarer
og hjemmelavede favoritter.

Veelg mellem Den Klassiske Julefrokost med alt det, vi
kender og holder af — eller MAGION Julefrokost, hvor de
danske juletraditioner fér et moderne og kreativt twist.

| skal bare samle selskabet — vi sgrger for resten.

Velkommen til julefrokost i MAGION




KLASSISK JULEFROKOST

En klassisk dansk julefrokost med hjemmelavede favoritter,
gode rdvarer og masser af julestemning.

FISK & DET KOLDE
Marinerede sild med hjemmelavet karrysalat.

ZAg med mayonnaise, tomat og purlag.

DET LUNE
Lun leverpostej med champignon og spregdt bacon.

Hjemmelavede frikadeller med redkdl.
Klassisk medister med grenlangkdl og brunede kartofler.

Glaseret juleskinke med sennep og drstidens salat.

DET SODE
Risalamande med varm kirsebcersauce.

BROD
Hjemmebagt bred, rugbred og smaer.

189 kr. pr. person

Minimum 25 personer




MAGION JULEFROKOST

En moderne fortolkning af den danske julefrokost.

ALT | FISK
Sprad fiskefilet med hj. gren remoulade, citronperler og dild.

To slags marinerede sild med hjemmereort karrysalat.

Varmrgget laks med estragonmayonnaise, julesalat,
syltede redlog og sprede rugchips.

DET LUNE
Julefrikadeller med syltet spidskal, redbeder og julekall.

Sproengt oksespidsbryst glaseret med ceble, timian og julens
varme krydderier, bagte vinterrodfrugter og perlelag.

Kroketter med confiteret and og kartoffel,
selleripuré, fermenterede kirseboer og karse.

Hasselback-butternut squash med honning og dijonsennep,
pisket fetacreme, granatoeblekerner,
brunet smear, ngdder og salvie.

FRA DET GRONNE
Gronkdls- og spidskdlssalat med mandariner, syltede tranebcer,
cebler, saltede mandler, Vesterhavsost og kirsebcervinaigrette.

BROD
Friskbagt focaccia, rugbrad og smer.

OST & SODT
Tre slags ost, syltede ngdder, frisk frugt og kiks.

Cheesecake med vanilje, citrusfrugter og brunkagecrumble.

289 kr. pr. person

Minimum 25 personer




Priserne er inkl. servering, flot opdoekket julebord med
julepynt og hyggelig julestemning,
s& rammerne er klar til en
stemningsfuld julefrokost.

Kan ogsé bestilles ud af huset.
Forespegrg altid pd dato.

Er 1 under 25 personer, kan vi tilbyde

Juleinspireret smarrebrad.
42 kr. pr. stk.

Eller

Juleplatte med 2 slags fisk, 2 lune retter, pdloeg, ost,
sgdt og rugbred.
165 kr.

Vi gloeder os til at byde jer velkommen til
julefrokost i MAGION!
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